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Beneficio econémico.




Desarrollo de dispositivos analiticos basados en el emp leo de
biosensores aplicados a la industria agroalimentaria
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Plan de negocio

Programa formativo para la creacion de empresas innovadoras

Plataforma para el desarrollo de empresas innovadoras ATHENEA




INSTRUMENTACION ANAL [TICA

Determinaci on de » CORTOS TIEMPO DE ANALISIS

parametros qu imicos en I > CONTROLDE > ° BAJOCOSTE

Mostos yVinos CALIDAD - FACILIDAD DE MANEJO

* PORTABILIDAD:
s VERSATILIDAD DE DISENG

OPORTUNIDADES

» No existen instiimentos capaces de competir en cost e, sencillez y portabilidad
» Sulempleo genera un importante valor a hiadido eniell producto final
» Coste facilmente asumible por cualguier tipo de cliente

» Sencilla tecnologs a y facillmanejo de los equipos por los usuarios finales

FORTALEZAS

» Amplia experiencia en I'+ D + i 'en biesensores, bas e deila tecno logia de INBEA S.L.

» INBEA S.L. puede suministrar biosensores y/o instru mentos a la ¢ arta

» Generacion de actividad industrial'y tecnol  6gica de: alto valor a fiadido y pr acticamente
Inexistente en nuestro pa Is

Mercado o vitivinicola

Bodegasiespa fiolas Anjlisis realizados

bodegas Ningin
bodegas

pequefias 3
analisis
(1259 \ i grandes (607) 15 %) \

Andlisis
detallados —
(15 %)

bodegas
medianas
(944)

Ell661 %) de las bodegas muestran inter s
[ —
en los productos de INBEA S.L. 208 ROSELES CLIERNES




Equipos actualmente en el Mercado

WineScan ™ ET 120 (FOSSP) LLISA 200 (LISA )

ELEVADO COSTE
MANEJO ESPECIALIZADO.
GRANDES DIMENSIONES
NO PORTATILES

(601000-80.000/<) (50,116 €)

Frouducios INDLCA

P2
Bioanalizador Bioanalizador

de mostos de vinos
(glucosa, fructosa,
© Brix y &cido glucénico) (etanol, &c. glucénico)

Bioanalizador para procesos
de fermentaci 6n

(acidos malico, lactico, etanol y glucosa)
(1.500-4.000 £)

{ PRODUCTOS INBEA |

DISPOSITIVO SENSOR

‘ POTENCIOSTATO

Electrodo
auxiliar
/

Electrodo de Biosensor

referencia
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INBEA I+D

AzUcares reductores en vinos con sulfitos

Acido lactico en vinos y yogures (seguimiento de la
fermentacion malolactica)
Glicerol en vinos

Lactosa en leche y productos bajos en lactosa
Lactulosa: parametro para el control del tratamiento

térmico en leche

BIOSENSORES A LA CARTA

I + D EN EQUIPAMIENTO

Equipos de sobremesa incorporando agitador
magneético

Equipo multiparamétrico

Equipo automatico

Control remoto




Condiciones para el éxito de [a empresa

INBEA,_S.L. _ TelEFONOS
C/ Santiago Grisolia, 2 913944366/15
28760-Tres Cantos

699479337

Madrid




