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1. Datos descriptivos
1.1. Datos de la asignatura
Nombre de la asignatura 205000150 - Produccion de Materias Primas de Origen Animal
No de créditos 6 ECTS
Caracter Obligatoria
Curso Tercero curso
Semestre Quinto semestre
Periodo de imparticion Septiembre-Enero
Idioma de imparticién Castellano
Titulacion 20IA - Grado en Ingenieria Alimentaria
Centro responsable de la ) o ) o
titulacion 20 - Etsi Agronémica, Aliment. Y Biosistemas
Curso académico 2025-26

2. Profesorado

2.1. Profesorado implicado en la docencia

. Horario de tutorias
Nombre Despacho Correo electrénico .
o Sin horario.
) CampoPractica ) ]
David Menoyo Luque david.menoyo@upm.es A convenir con el
S
profesor
. L Sin horario.
Martina Perez Serrano CampoPractica ) )
] martina.perez@upm.es A convenir con el
(Coordinador/a) S
profesor
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L Sin horario.
. CampoPractica _
Lourdes Camara Garcia lourdes.camara@upm.es A convenir con el
S
profesor
. . ) . Sin horario.
] ) CampoPractica josemaria.arroyo.martinez@ ]
Jose Maria Arroyo Martinez A convenir con el
S upm.es
profesor

* Las horas de tutoria son orientativas y pueden sufrir modificaciones. Se debera confirmar los horarios de tutorias
con el profesorado.

3. Competencias y resultados de aprendizaje

3.1. Competencias

CBO03 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de
su &rea de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica
0 ética

CE11l - Capacidad para conocer, comprender y utilizar las bases de la produccion animal. Instalaciones
ganaderas.

CGO06 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas
y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las
nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y
comercializacion de productos alimentarios y plantas cultivadas

CGO07 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnolégicas que permitan un aprendizaje continuo, asi
como una capacidad de adaptacién a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en
sintonia con la realidad del entorno humano y natural.
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CT04 - Compromiso AGtico y profesional: capacidad de reconocer los principios AGticos para la toma de
decisiones en el Ajmbito profesional, dentro de su campo de estudio, conociendo y aplicando las normativas de la
prAjctica de la ingenierAa, con criterios de calidad y siendo consciente de las implicaciones sociales, de salud y
seguridad, ambientales, econA3micas e industriales. (EUR-ACE: Sub RA 6.1, Sub RA 6.2, Sub RA 8.1, Sub RA
8.2)

3.2. Resultados del aprendizaje

RA72 - Identificar las bases de los sistemas actuales de produccion animal e identificar los principales factores
productivos y de manejo que afectan a la composicion nutricional y la calidad de los productos de origen animal

RA73 - Describir las bases cientificas y tecnoldgicas para adaptar los sistemas productivos hacia la obtencién de
nuevos productos y las posibilidades de modificar otros atributos de los productos existentes.

4. Descripcion de la asignatura y temario

4.1. Descripcion de la asignatura

Bases fisiolégicas de los principales procesos productivos del animal: crecimiento, produccion de leche, puesta,
digestion y metabolismo de nutrientes. Principios de los sistemas de produccién animal y descripcion de las
técnicas empleadas en la explotacién de las distintas especies animales domésticas. Influencia del régimen
productivo adoptado sobre la calidad y las propiedades de los distintos productos de origen animal.
Consecuencias productivas, econdmicas, medioambientales y sociales de los sistemas de produccion animal
actuales asociados a cada especie.
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4.2. Temario de la asighatura

1. Bases fisiolégicas de la produccién animal
1.1. Situacién actual de la ganaderia en Espafia
1.2. Bases de la fisiologia de la reproduccién, de la lactacion y de la puesta
1.3. Bases de la fisiologia del crecimiento
1.4. Bases de la fisiologia de la digestion
1.5. Bases de nutricion animal
2. Bases de la produccién de huevos y carne de pollo
2.1. Avicultura de puesta
2.1.1. Calidad del huevo para consumo
2.2. Avicultura de carne
2.2.1. Calidad de la canal y de la carne de pollo
3. Bases de la produccién de carne de porcino
3.1. Modelos de produccion de carne de cerdo blanco
3.2. Modelos de produccién de cerdo Ibérico
3.3. Calidad de canal y de carne de porcino blanco
3.4. Calidad de canal y de carne de cerdo Ibérico
4. Bases de la produccion de leche de vaca, oveja y cabra
4.1. Modelos de produccion de leche de vaca
4.2. Composicion y calidad de leche de vaca
4.3. Modelos de produccion de leche de oveja y cabra. Composicion y calidad
5. Bases de la produccién de carne de vacuno, ovino y caprino
5.1. Modelos de produccién de carne de vacuno
5.2. Calidad de canal y de carne de vacuno

5.3. Modelos de produccion de carne de ovino y caprino. Calidad de la canal y de la carne de ovino y caprino
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5.1. Cronograma de la asignatura *

Sem Actividad tipo 1 Actividad tipo 2 Tele-ensefianza Actividades de evaluacion
Situacion actual de la ganaderia
1 Duraci6n: 04:30
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
Introduccién y bases fisiolégicas de la ICuestionarios de autoevaluacion,
reproduccién resolucion de casos practicos y
Duraci6n: 04:30 practicas en moodle
2 LM: Actividad del tipo Leccién Magistral OT: Otras técnicas evaluativas
Evaluacién Progresiva
No presencial
Duraci6n: 01:00
Bases fisioldgicas de la lactacion y
puesta
s Duraci6n: 04:30
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
Bases fisiolégicas del crecimiento ICuestionarios de autoevaluacion,
Duracién: 04:30 resolucion de casos practicos y
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral practicas en moodle
4 OT: Otras técnicas evaluativas
Evaluacion Progresiva
No presencial
Duracion: 01:00
Bases fisioldgicas de la digestion ICuestionarios de autoevaluacion,
Duraci6n: 04:30 resolucion de casos practicos y
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral practicas en moodle
5 OT: Otras técnicas evaluativas
Evaluacién Progresiva
No presencial
Duracién: 01:00
Bases de nutricién animal
6 Duracién: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
Bases de la produccion de avicultura de Examen de evaluacion progresiva
puesta EX: Técnica del tipo Examen Escrito
Duraci6n: 02:30 Evaluacion Progresiva
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral Presencial
7 Duraci6n: 02:00
Examen de evaluacion progresiva
Duracién: 02:00
OT: Otras actividades formativas /
Evaluacion
Bases de la produccion de avicultura de
puesta
8 Duraci6n: 05:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
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Bases de la produccién de avicultura de
carne

Duraci6n: 05:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

10

Bases de la produccién de avicultura de
carne

Duracién: 02:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

11

Bases de la produccién de porcino
Duraci6n: 05:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

12

Bases de la produccién de porcino
Duracién: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

13

Bases de la produccion de carne de
acuno, ovino y caprino.
Duraci6n: 05:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

14

Bases de la produccion de carne de
acuno, ovino y caprino.
Duraci6n: 05:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

15

Bases de la produccién de leche de vaca,
ovejay cabra.

Duraci6n: 05:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

16

17

Examen de evaluacion progresiva
Duraci6n: 02:00
OT: Otras actividades formativas /
Evaluacion

Prueba global
Duraci6n: 03:00
OT: Otras actividades formativas /

Evaluacion

Examen de evaluacion progresiva
EX: Técnica del tipo Examen Escrito
Evaluacion Progresiva

Presencial

Duracién: 02:00

Prueba global

EX: Técnica del tipo Examen Escrito
Evaluacion Global

Presencial

Duraci6n: 03:00

Para el calculo de los valores totales, se estima que por cada crédito ECTS el alumno dedicara dependiendo del

Etsi Agronémica, Aliment.

plan de estudios, entre 26 y 27 horas de trabajo presencial y no presencial.
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6. Actividades y criterios de evaluacién

6.1. Actividades de evaluacién de la asignatura

6.1.1. Evaluacion (progresiva)

L . . L Peso en la . Competencias
Sem. Descripcién Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas
Cuestionarios de autoevaluacion, OT: Otras
2 resolucién de casos practicos y técnicas No Presencial 01:00 4% 5/10
préacticas en moodle evaluativas
Cuestionarios de autoevaluacion, OT: Otras
4 resolucion de casos practicos y técnicas No Presencial 01:00 4% 5/10
préacticas en moodle evaluativas
CT04
. . . CB03
Cuestionarios de autoevaluacion, OT: Otras CGo7
5 resolucion de casos practicos y técnicas No Presencial 01:00 4% 5/10 CG06
préacticas en moodle evaluativas
CG11
CE1l1
EX: Técnica
» . del tipo .
7 Examen de evaluacion progresiva Presencial 02:00 30% 5/10
Examen
Escrito
CT04
EX: Técnica CB03
B . del tipo . CGO07
17 Examen de evaluacién progresiva Presencial 02:00 58% 5/10
Examen CGO06
Escrito CG11
CE11
6.1.2. Prueba evaluacién global
L . . o Peso en la . Competencias
Sem Descripcién Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas
CT04
EX: Técnica CB03
del tipo . CGO07
17 Prueba global Presencial 03:00 100% 5/10
Examen CGO06
Escrito CG11
CE1l1
GA_20IA_205000150 Produccion De Materias Primas De Origen Animal Pagina 7 de 10

1S_2025-26 Grado En Ingenieria Alimentaria



$ 5 | PR/CL/001
4

& | iR PROCESO DE COORDINACION DE B Etsi Agronomica, Aliment.
o LAS ENSENANZAS y Biosistemas
6.1.3. Evaluacién convocatoria extraordinaria
o . . . Peso en la . Competencias
Descripcion Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas
CT04
CBO03
EX: Técnica del
. o . . CGo07
Evaluacion Extraordinaria tipo Examen Presencial 03:00 100% 5/10 CG06
Escrito
CG11
CE1l1

6.2. Criterios de evaluacion

La evaluacion progresiva de la asignatura sera evaluada mediante un examen escrito que se realizara en el mes
de noviembre y la resolucién de ejercicios propuestos en clase, cuestionarios on line y casos practicos. De esta
forma se evaluaran los conocimientos de la Unidad Tematica (UT) de Bases Fisioldgicas en la Produccién Animal.
La nota obtenida en esta UT supondra el 42% de la nota final (40% del examen y 2% de los ejercicios
obligatorios). Serd necesaria una nota minima de 4,5 en el examen para tener en cuenta la nota obtenida en
cuestionarios y ejercicios de clase y una nota minima de 3 puntos en todos los ejercicios, cuestionarios, etc. para
gue puedan sumarse a la nota del examen escrito las calificaciones obtenidas en los ejercicios. Se requiere una
nota minima de 5,0 para liberar el contenido de esta UT y no tenerse que examinar de estar parte en el examen
global de enero.

Los alumnos que realicen la evaluacién progresiva deberan realizar OBLIGATORIAMENTE todas las actividades
de clase.

El examen ordinario de enero constara de dos partes: 1) examen en el que se evaluaran los conocimientos de las
UT de porcino y aves y 2) examen en el que se evaluardn los conocimientos de la UT de rumiantes. La nota del
examen de aves y porcino supondra el 34% de la nota final (50% cada parte) y la del examen de rumiantes
supondra el 24% de la nota final.

Es necesario una nota minima de 4,0 en cada uno de los examenes (porcino, aves y rumiantes) para hacer media.

GA_20IA_205000150 Produccion De Materias Primas De Origen Animal Péagina 8 de 10
1S_2025-26 Grado En Ingenieria Alimentaria



UNIVERSIDAD < ANX-PR/CL/001-01
POLITECNICA PROCESO DE COORDINACION DE GUIA DE APRENDIZAJE

DE MADRID

Faat | PR/CL/001
g : /CL/00 Etsi Agronomica, Aliment.
v

y Biosistemas

, LAS ENSENANZAS
Asimismo, sera necesaria una nota media minima de 5,0 en el examen escrito de enero para aprobar.

No se liberan partes aprobadas en convocatorias anteriores para el examen extraordinario.

Los resultados de los alumnos corresponden al baremo establecido por la UPM en 2012: A (9-10) EXCELENTE. B
(7-8,9): AVANZADO O DESTACADO. C (5-6,9): SATISFACTORIO. D (0-4,9): NO SATISFACTORIO.

7. Recursos didacticos

7.1. Recursos didacticos de la asignatura

Nombre Tipo Observaciones
] N Las diapositivas de las clases estan
Diapositivas de las clases Recursos web ) _
disponibles en la plataforma moodle.
Bibliografia Bibliografia

8. Otra informacioén

8.1. Otra informacion sobre la asignatura

La Comisién de Calidad del Centro en su reunion de 29 de mayo de 2023 acord6 aprobar la propuesta de
reasignacién de competencias transversales en las asignaturas de los Grados en Biotecnologia, Ingenieria
Alimentaria, Ingenieria Agricola, Ingenieria Agroambiental, Ciencias Agrarias y Bioeconomia, y en el Master

Universitario en Ingenieria Agronémica.

En virtud de dicho acuerdo, esta asignatura ha sido designada como Asignatura NO Punto Control*. Esto significa
gue si bien puede seguir trabajando una o varias competencias transversales que se abordan en distintos puntos y
aspectos de la asignatura, dicha formacion y evaluacion no sera objeto de recopilacién de evidencias por los
sistemas de acreditacion de la calidad del Centro.

*Asignatura punto control (APC): aquella asignatura en la que se verificard la formacion y evaluacion de la

competencia transversal que le corresponda.
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