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1. Datos descriptivos

1.1. Datos de la asignatura

Nombre de la asignatura

205000161 - Valoracion de Empresas Agroalimentarias

No de créditos 4 ECTS
Caracter Obligatoria
Curso Tercero curso
Semestre Quinto semestre

Periodo de imparticion

Septiembre-Enero

Idioma de imparticién

Castellano

Titulacion

20IA - Grado en Ingenieria Alimentaria

Centro responsable de la
titulacion

20 - Etsi Agronémica, Aliment. Y Biosistemas

Curso académico

2025-26

2. Profesorado

2.1. Profesorado implicado en la docencia

Nombre

Horario de tutorias

Despacho Correo electrénico .

Emilio Pindado Tapia
(Coordinador/a)

L -10:00 - 12:00

emilio.pindado@upm.es
P @up X -14:30 - 16:30

Sonia Benito Hernandez

X-09:30 - 10:30
sonia.benito@upm.es X-11:30 - 12:30
V -10:30 - 12:30
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_ X -11:30 - 13:30
Rouhollah Iran Shahy r.iran@upm.es
V-10:30-12:30

* Las horas de tutoria son orientativas y pueden sufrir modificaciones. Se debera confirmar los horarios de tutorias
con el profesorado.

3. Competencias y resultados de aprendizaje

3.1. Competencias

CBO02 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y
posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la
resolucion de problemas dentro de su area de estudio

CBO05 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender

estudios posteriores con un alto grado de autonomia

CE19 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y
comercializacion.

CG04 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y
tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con
la jardineria y el paisajismo, tengan o no caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos,
y con independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las mismas

CGO06 - Capacidad para la direccién y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas
y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las
nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y

comercializacién de productos alimentarios y plantas cultivadas
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CGO09 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los
ambitos sociales de actuacion.

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales

CT06 - OrganizaciA3n y planificaciA3n: capacidad de establecer los objetivos de un trabajo o proyecto de
ingenierAa y programar las actividades necesarias para su consecuciAn, determinando sus fases y tiempo de
ejecuciA3n, asA como los recursos necesarios para alcanzar el objetivo fijado. (EUR-ACE: Sub RA 4.2, Sub RA
5.4, Sub RA 5.5, Sub RA 7.1, Sub RA 7.2)

CTO08 - Trabajo en equipo y habilidades en las relaciones interpersonales: capacidad para trabajar en un contexto
internacional, integrAjndose en equipos multidisciplinares y multiculturales. (EUR-ACE: Sub RA 5.5)

3.2. Resultados del aprendizaje

RA155 - Redactar un informe de Valoracion

RA152 - Describir los fundamentos metodolégicos de la Valoracion.

RA151 - Identificar los principios y los conceptos fundamentales de la Valoracion
RA153 - Solucionar problemas y casos practicos de Valoracion.

RA358 - Identificar los conceptos fundamentales y metodoldgicos de la Valoracion.Solucionar casos practicos y
redactar un informe de Valoracion

RA154 - Desarrollar la capacidad de busqueda, almacenamiento y tratamiento de informacion en Valoracion.
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4. Descripcion de la asignatura y temario

4.1. Descripcion de la asignatura

La asignatura permitird que los alumnos adquieran conocimientos sobre sobre los indicadores necesarios para
valorar empresas agroalimentarias aplicando diferentes metodologias que permiten capturar la casuistica de las
empresas dentro del sector. La asignatura pretende capacitar profesionalmente a los alumnos en la practica de la
valoracion, estudiando de manera especifica los métodos de valoracion contable, métodos de valoracién estéticos,

dindmicos y métodos de valoracion de empresas cotizadas.

4.2. Temario de la asignhatura

1. Conceptos basicos de Valoracién de Empresas
1.1. Conceptos de Valor y Precio
1.2. Proceso de Valoracion
1.3. Analisis Externo de la Empresa
1.4. Andlisis Interno de la Empresa
2. Métodos de Valoracién de Empresas basados en el Balance
2.1. Balance y normas de valoracién contable
2.2. Valor contable
2.3. Valor contable ajustado
2.4. Valor de liquidacion
2.5. Valor sustancial
3. Métodos Mixtos
3.1. Método clésico
3.2. Método de la UEC
3.3. Método anglosajon y de los practicos
3.4. Método de compra de resultados anuales
3.5. Método de la tasa con riesgo y de la tasa sin riesgo
4. Valoracioén a través de Multiplos

4.1. Concepto de empresa comparable
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4.2. PER y otros Mdltiplos

4.3. Ventajas y limitaciones del uso de Mdltiplos
5. Valoracion a través de Flujos de Caja

5.1. Flujos de Caja

5.2. Coste del Capital

5.3. Métodos de Valoracion utilizando descuento de Flujos de Caja

GA_20lA_205000161 Valoracién De Empresas Agroalimentarias Pagina 5 de 12
1S_2025-26 Grado En Ingenieria Alimentaria



PR/CL/001

() | potrrécnics PROCESO DE COORDINACION DE
LAS ENSENANZAS

5. Cronograma

ANX-PR/CL/001-01
GUIA DE APRENDIZAJE

Etsi Agronémica, Aliment.
y Biosistemas

5.1. Cronograma de la asignatura *

Sem Actividad tipo 1 Actividad tipo 2

Tele-ensefianza

Actividades de evaluacion

Tema 1
Duraci6n: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 1
Duracién: 01:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 1
Duraci6n: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 1
Duracién: 01:00
LM: Actividad del tipo Leccion Magistral

Tema 1
Duraci6n: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 1
Duracién: 01:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

Tema 2
Duraci6n: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 2
Duracién: 01:00
LM: Actividad del tipo Leccion Magistral

Tema 2
Duraci6n: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 2
Duracién: 01:00
LM: Actividad del tipo Leccion Magistral

Tema 2
Duraci6n: 02:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

Tema 2
Duracién: 01:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

GA_20IA_205000161
1S_2025-26
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Tema 3
Duracién: 02:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 3
Duraci6n: 01:00
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 3 Prueba Evaluacién Progresiva
Duracién: 02:00 EX: Técnica del tipo Examen Escrito
LM: Actividad del tipo Leccién Magistral Evaluacién Progresiva

Presencial

Prueba Evaluacién Progresiva Duraci6n: 01:00
Duraci6n: 01:00
OT: Otras actividades formativas /

Evaluacion

Tema 3
Duraci6n: 02:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

Tema 3
Duracién: 01:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

Tema 4

Duraci6n: 02:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
10
Tema 4

Duracién: 01:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 4

Duraci6n: 02:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
11
Tema 4

Duracién: 01:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 4

Duraci6n: 02:00

PR: Actividad del tipo Clase de Problemas
12
Tema 4

Duracién: 01:00

PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

Tema 5

Duraci6n: 02:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
13
Tema 5

Duracién: 01:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral

Tema 5

Duraci6n: 02:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
14
Tema 5

Duracién: 01:00

LM: Actividad del tipo Leccién Magistral
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Tema 5

Duracién: 02:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas

15
Tema 5
Duraci6n: 01:00
PR: Actividad del tipo Clase de Problemas
16
levaluacion continua
EX: Técnica del tipo Examen Escrito
Evaluacion Progresiva
Presencial
Duracién: 02:00
17

levaluacion global

EX: Técnica del tipo Examen Escrito
Evaluacion Global

Presencial

Duraci6n: 02:00

Para el calculo de los valores totales, se estima que por cada crédito ECTS el alumno dedicara dependiendo del
plan de estudios, entre 26 y 27 horas de trabajo presencial y no presencial.
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6.1. Actividades de evaluacién de la asignatura

6.1.1. Evaluacion (progresiva)

L . . L Peso en la . Competencias
Sem. Descripcién Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas
CT06
CTO08
o CBO02
EX: Técnica
) CBO05
. . del tipo .
8 Prueba Evaluacién Progresiva Presencial 01:00 40% 5/10 CG04
Examen
) CG06
Escrito
CG09
CG12
CE19
CT06
CTO08
CBO02
EX: Técnica
) CBO05
. . del tipo .
17 evaluacion continua Presencial 02:00 60% 5/10 CG04
Examen
) CG06
Escrito
CG09
CG12
CE19
6.1.2. Prueba evaluacién global
L . . . Peso en la . Competencias
Sem Descripcién Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas
CTO06
CTO08
. CBO02
EX: Técnica
) CBO05
. del tipo .
17 evaluacion global Presencial 02:00 100% 5/10 CG04
Examen
) CG06
Escrito
CG09
CG12
CE19

GA_20IA_205000161
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6.1.3. Evaluacién convocatoria extraordinaria

L . . . Peso en la . Competencias
Descripcion Modalidad Tipo Duracion Nota minima
nota evaluadas

CT06
CTO08
CBO02
EX: Técnica del CBO05
evaluacion extraordinaria tipo Examen Presencial 02:00 100% 5/10 CG04
Escrito CG06
CG09
CG12
CE19

6.2. Criterios de evaluacién

De manera general se aplica un sistema de evaluacion progresiva, la cual requiere la participacion tanto en la
parte tedrica como practica desarrollada en el aula.

La evaluacion progresiva de la asignatura consta de dos pruebas, una que se realizara a mitad del curso con una
ponderacién del 40% y otra de la parte restante de la asignatura con ponderacion del 60% coincidiendo con el
examen global ordinario. Ademas, aquellos alumnos que no se hayan presentado 0 no superen el primer examen
de evaluacién progresiva se presentaran a la primera parte en esta evaluacion global. Los estudiantes que no
superen la evaluacion progresiva se tendran que presentar al examen global ordinario.

Para la convocatoria extraordinaria se realizard un examen escrito que comprenderd toda la asignatura y tendra un
valor del 100% de la nota.

Para valorar la adquisicién de la Competencia Transversal CT06 (ABET: |I; EUR-ACE: RA 10) el estudiante tiene
gue conocer las distintas etapas de que consta una valoracién de una industria alimentaria en base a criterios
econdmicos y financieros, empresariales y éticos y de transparencia. Se evaluara mediante calificacibn numérica
de 0 a 5 y mediante Escala de Adquisicion de la competencia segun la escala definida por el Portal de innovacion
educativa UPM en A: Excelente, B: Bueno, C: Satisfactorio, D: No satisfactorio. De igual manera para las
competencias Sub-RA 1.3 (Ser conscientes del contexto multidisciplinar de la ingenieria) y Sub-RA 5.6 (Ideas
generales sobre cuestiones econdmicas, de organizacién y de gestién (como gestion de proyectos, gestion del
riesgo y del cambio en el contexto industrial y de empresa). En las pruebas de evaluacién se incluirdn preguntas

GA_20lA_205000161 Valoracién De Empresas Agroalimentarias Pagina 10 de 12
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para conocer el nivel de competencias genéricas adquirido

Etsi Agronémica, Aliment.
y Biosistemas

La Comisién de Calidad del Centro en su reuniéon de 29 de mayo de 2023 acordd aprobar la propuesta de

reasignacién de competencias transversales en las asignaturas de los Grados en Biotecnologia, Ingenieria

Alimentaria, Ingenieria Agricola, Ingenieria Agroambiental, Ciencias Agrarias y Bioeconomia, y en el Master

Universitario en Ingenieria Agronémica.

En virtud de dicho acuerdo esta asignatura no es "Asignatura Punto Control*" de ninguna competencia transversal.

*Asignatura punto control (APC): aquella asignatura en la que se verificard la formacién y evaluacion de la

competencia transversal que le corresponda.

7. Recursos didacticos

7.1. Recursos didacticos de la asignatura

Nombre Tipo

Observaciones

ALONSO, R. Y VILLA, A.(2007).
Valoracion de empresas. Teoria y
casos practicos. Aplicaciones al Bibliografia
sector agroalimentario. Ediciones
Mundi-Prensa, Madrid.

MASCARENAS, J. (2011). Fusiones,
Adquisiciones y valoracion de Bibliografia
empresas. Ecobook

FERNANDEZ, P. (2007). Valoracion
de Empresas. Gestion 2000, Bibliografia
Barcelona

PLAN GENERAL DE
CONTABILIDAD

Recursos web

internet
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8. Otra informacion
8.1. Otra informacion sobre la asignatura
La asignatura se relaciona con el ODS 12.
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