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Parte A. DATOS PERSONALES Fecha del CVA | 19/09/2018
Nombre y apellidos Pilar Barreiro Elorza
DNI/NIE/pasaporte Edad |

Researcher ID L-3142-2014

Num. identificacion del investigador

Cddigo Orcid 0000-0003-4702-6059

A.l. Situacién profesional actual

Organismo UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID
Dpto./Centro ETSI AGRONOMOS
Direccién AVDA. COMPLUTENSE S/N
Teléfono 913365856 | correo electrénico | Pilar.barreiro@upm.es
Categoria profesional Catedrética de Universidad | Fecha inicio | 06/08/2010
Espec. c6d. UNESCO 531201, 310201, 331101
Spectroscopy, vision system, NMR, MRI, multispectral,

Palabras clave hyperspectral, chemometrics, postharvest quality, product

authentification, modelling

A.2. Formacioén académica (titulo, institucién, fecha)

Licenciatura/Grado/Doctorado Universidad Afo
Ingeniero Agrénomo Politécnica de Madrid 1991
Dr. Ingeniero Agrénomo Politécnica de Madrid 1995

A.3. Indicadores generales de calidad de la produccion cientifica (véanse instrucciones)

sexenios (hasta 2015 inclusive)

Trece Tesis Doctorales dirigidas, cuatro de ellas con mencién europea.

1971 citas en total sobre 98 articulos en WOS, promedio de 20.1 citas/articulo, 75
citas/afo, indice h 25

Parte B. RESUMEN LIBRE DEL CURRICULUM (méximo 3500 caracteres, incluyendo
espacios en blanco

Catedratica de Universidad en el Dpto. de Ingenieria Rural de la ETSIA desde 2010, inicié mi carrera
investigadora en el campo de la evaluacion de la agresividad del equipamiento postcosecha, y de la
incorporacién de sensores en lineas de clasificacion.

El proceso de desarrollo de instrumentacidn de la calidad de productos agroalimentarios ha
implicado el acercamiento a técnicas diversas: espectroscopia, vision, NMR, MRI, X-Ray CT, narices
electrdnicas, asi como el trabajo colaborativo con equipos de investigacidon centrados en el analisis
sensorial de alimentos.

El analisis de datos y el desarrollo de herramientas quimiométricas, ocupa una posicién importante
en este ambito de investigacion.

Hemos desarrollado equipos espectrofotométricos automatizados de inspeccidn en linea que se han
instalado en la industria nacional de manera efectiva, y han dado lugar a la obtencién de nuevas
variedades que se han registrado.

Nuestra actividad relacionada con la ingenieria de alimentos se caracteriza por una elevada
interconexién internacional, tal y como se refleja en las referencias que se han incluido.

En total estan disponibles en el repositorio de la UPM 392 documentos (articulos técnicos vy
cientificos) http://oa.upm.es/

Parte C. MERITOS MAS RELEVANTES (ordenados por tipologia)

C.1. Publicaciones
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Correa, E. C., Roger, J. M., Lleé, L., Hernandez-Sanchez, N., Barreiro, P., & Diezma, B. (2019).
Optimal management of oil content variability in olive mill batches by NIR spectroscopy.
Scientific reports, 9(1), 1-11. Q1

Maldonado, M., Barreiro, P., Gutiérrez, R., & Vergara, G. (2018). Mid-infrared uncooled
sensor for the identification of pure fuel, additives and adulterants in gasoline. Fuel
Processing Technology, 171, 287-292 Q1

Barreiro, P., Diezma, B., Dominguez, T. R. C,, Calleja, I. M. L., & Lled, L. (2018). Pushing HSI to
the Limit for the Quantification of Peanut Traces in Bulk Powder Foods. Food Nutr Current
Res, 1(2), 56-60.

Satyabrata Ghosh, Puneet Mishra, Siti Nur Hidayah Mohamad, Rosario Martin de Santos,
Belén Diezma Iglesias, Pilar Barreiro Elorza. 2016. Discrimination of peanuts from bulk
cereals and nuts by near infrared reflectance spectroscopy, Biosystems Engineering, Volume
151, November 2016, Pages 178-186, Q1

Angela Melado-Herreros,M. Encarnacion Fernandez-Valle,Pilar Barreiro 2014. Non-
destructive global and localized 2D T1/T2 NMR relaxometry to resolve microstructure in
apples affected by watercore" Food and Bioprocess Technology. Published online 14 August
Q1

Correa et al. 2014. Article title: Advanced characterisation of a coffee fermenting tank by
multi-distributed wireless sensors: spatial interpolation and phase space graphs. Food and
Bioprocess Technology Q1

T. Jiménez-Ariza, E. C. Correa, B. Diezma, A. C. Silveira, P. Zécalo, F. J. Arranz, A. Moya-
Gonzélez, M. Garrido-lzard, P. Barreiro, M. Ruiz-Altisent. 2013. The Phase Space as a New
Representation of the Dynamical Behaviour of Temperature and Enthalpy in a Reefer
monitored with a Multidistributed Sensors Network. FOOD BIOPROCESS TECHNOLOGY.
(2014) 7:1793-1806 Q1

Angela Melado-Herreros, Miguel-A. Mufioz-Garcia, Alvaro Blanco, Jesus Val, Ma Encarnacién
Fernandez-Valle, Pilar Barreiro. 2013. Assessment of watercore development in apples with
MRI: Effect of fruit location in the canopy, POSTHARVEST BIOLOGY AND TECHNOLOGY,
Volume 86, December 2013, Pages 125-133, ISSN 0925-5214 Q1

Lled Garcia, Lourdes y Roger, Jean-Michel y Herrero Langreo, Ana y Diezma Iglesias, Belen y
Barreiro Elorza, Pilar (2011) Comparison of multispectral indexes extracted from
hyperspectral images for the assessment of fruit ripening. JOURNAL OF FOOD ENGINEERING,
104 (4). pp. 612-620. ISSN 0260-8774. Q1

C.2. Proyectos

. Investigadora Principal en el subcontrato por IMIDRA con cargo al proyecto de grupos
operativos: estudio de los beneficios de la generacién de una nube de polvo del suelo
para la prevencién de enfermedades de la vid. GO UPA MADRID ECOVINA 2019-2021
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Investigador Principal en el proyecto Estrategias para la reduccion de dafios en la
recoleccidon de maiz dulce destinado a productos de 52 gama. Huercasa. 2018
Investigador Principal en el proyecto de transferencia de tecnologia: Granjas Tecnolégicas,
cuya finalidad es dar visibilidad a las tecnologias disponibles en Agricultura de Precision, y
poner a disposicion de los agricultores experiencias piloto en varias localidades a nivel
nacional. Abril de 2013 y enero de 2014
Investigador Principal en el proyecto MCYT AGL2008-05267-C03-03/ALlI titulado: Sensérica
inteligente para el control de la calidad en linea de procesos alimentarios. Concedido con
fecha 24 de Julio de 2008 (2009-2011)
Investigador Principal en el proyecto europeo P226783 titulado: INSIDEFOOD. Concedido
con fecha 7 de Julio de 2008 (2009-2012)
C.4. Patentes
Inventores (p.o. de firma): Pilar Barreiro, Margarita Ruiz, Francisco Garcia, Fco. Javier Garcia
Ramos, Concha Bielza, Rubén Heradio, Oscar Pacios, Sixto Rios, Jacinto Martin. Titulo
SIMLIN 2.0. Software de simulacion de dafos en lineas de clasificacion de frutas.
Registro de la Propiedad Intelectual. Fecha de elevacion a publico: 26-3-2001. Entidad
titular: Universidad Politécnica de Madrid.
Inventores (p.o. de firma): Margarita Ruiz Altisent, Pilar Barreiro Elorza, M2Concepcioén
Ayuso Yuste, Francisco Bravo Moreno. Titulo Medidor instantaneo y no destructivo
del sabor de los frutos mediante radiacion dptica. P9602468. Pais de prioridad:

Espana. Fecha de prioridad: 1-3-2001. Entidad titular: Universidad Politécnica de
Madrid
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