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Tipo de oferta tecnoldgica

Patentes

¢Donde?

LPF-TAGRALIA: Técnicas Avanzadas en Agroalimentacién

Descripcion de la patente

Medidor instantdneo y no destructivo del sabor de los frutos mediante radiacién éptica, capaz de medir no destructivamente el sabor
interno de frutos a base de andlisis del espectro éptico de reflectancia difusa del fruto a través de la piel, y de la modelizacién de la
calidad para la prediccién de la misma en frutos individuales. Se caracteriza este equipo por ser capaz de predecir el contenido de
componentes del sabor de los frutos, especialmente azlcares totales y dcidos en tomates, por la aplicaci¢pn de una sonda de fibra
6ptica sobre la superficie de los mismos, y de clasificar cada fruto instantdneamente en una grado de sabor. El equipo estéd compuesto
por : un ordenador, un controladfor de las sefiales, un monocromador, una fuente luminosa y unas guias de fibra dptica. Este equipo es
aplicable al muestreo de la calidad del producto en los centros de produccién, expedicién y recepcién de fruta, y en los puntos de venta
del consumidor.

Numero de solicitud
P9602468

Numero de publicacion
ES2146502

Fecha de presentacion
22/11/1996

Fecha de concesion

08/01/2001


https://www.upm.es/recursosidi/offers-resources/patentes/medidor-instantaneo-y-no-destructivo-del-sabor-de-los-frutos-mediante-radiacion-optica/
https://www.upm.es/recursosidi/offers-resources/patentes/medidor-instantaneo-y-no-destructivo-del-sabor-de-los-frutos-mediante-radiacion-optica/
https://www.upm.es/recursosidi/ofertas-recursos/patentes/
https://www.upm.es/recursosidi/map/lpf-tagralia-tecnicas-avanzadas-en-agroalimentacion/

